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Адреса магазинов и фирм вы найдете на стр. 33 в рубрике «Что где купить».

Candy bar (в переводе на русский 
— сладкий бар) в последнее время 
получил большую популярность. 

Dolce Vita

▶просто и стильно Ни один 
сладкий стол невозможно предста-
вить без напитков. Диспенсер с кра-
ном подойдет для лимонада, холод-
ного чая, фруктового пунша и пр. 
(Crate and Barrel). 

◀на виду Выбирая тортницу для 
сладкого пира, отдайте предпочте-
ние изделию с прозрачной крыш-
кой. Гости должны видеть вкусное 
содержимое (Crate and Barrel). 

▶пальчики оближешь Коло-
ритная коробочка с удобной крыш-
кой для капкейков, драже, шоколада 
и конфет (Maisons du Monde). 

▶наводим 
красоту  
Бумажные де-
коративные 
фонарики соз-
дадут образ 
волшебно-
го чаепития. 
Они легко рас-
кладывают-
ся, а при хране-
нии не занима-
ют много места 
(Miss Etoile). 

◀съедоб-
ное-несъе-
добное 
Изящное офор-
мительское ре-
шение — неж-
ные бутоны роз 
и веточки еже-
вики в вафель-
ных рожках (ку-
линарный блог 
Miss Etoile).

что это такое? По сути кенди-бар — 
это нарядный фуршетный стол с раз-
нообразными сладостями. Торты, пи-
рожные, конфеты, суфле, мармелад, 
пастила, зефир, безе, шоколад  и пр. — 
все, что вашей душе угодно. Для сер-
вировки используют красивые подно-
сы, этажерки, креманки, вазы и баноч-
ки. Такой стол обязательно украшают 
дизайнерскими аксессуарами в стили-
стике проводимого торжества. 

▶незаменимый 
декор Разноцветные 
топперы для капкей-
ков — must-have лю-
бого сладкого фур-
шета (шопинг-клуб 
Westwing). 

◀▶искусное украшение Для кулинаров, 
которые не боятся использовать технику аэ-
рографии, есть шаблоны, с помощью кото-
рых можно создать подходящий узор для ве-
черинки любой тематики. Орнамент, по-
крывающий всю площадь пирожного, 
легко сделать с помощью набора ша-
блонов из двух частей, с сердечками и 
точками (12,5 х 12,5 см). А узоры с пла-
тьем, сумочкой и туфлями покорят 
сердце лучшей подруги, обожающей 
шопинг (7 см, в наборе 7 элементов). 
Набор с аэрографом - Städter. 

◀выпечка десертов 
— это возможность 
проявить фантазию и 
создать сладость сво-
ей мечты.  Приготовь-
те нужные аксессуары 
(шопинг-клуб Westwing). 

▶поднимают настроение  Такие ори-
гинальные штампики для выпечки помогут 

приготовить печенье, которое бесспорно 
вызовет улыбки гостей. Порадуйте ваших 

родных и близких! 
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Мечта 
Карлсона

◀от бабушки  
Эта мерная кружка, вы-
полненная в духе ре-
тро, гарантирует точ-
ность измерений всех 
ингредиентов при вы-
печке (шопинг-клуб 
Westwing). 

▶считаем 
порции Сладо-

сти для кенди-ба-
ра должны быть 
небольшими, на 
один-два укуса. 
Так гости смо-

гут попробовать 
разные виды де-

сертов. 

еще большеугощенья Так как 
кенди-бар устраивают, как правило, на не-
большом столе, при сервировке многоярус-
ные блюда будут очень кстати (Miss Etoile).

▶Белый — ба-
зовый цвет в ди-

зайне сладко-
го фуршета. Он 
смотрится тор-

жественно и иде-
ально сочетает-

ся с пастельными 
оттенками кре-

мов и муссов (по-
суда ИКЕА). 

▼в помощь 
кондитеру Над-
пись на лопаточ-
ке гласит — «пеки-
те больше». Поче-
му бы и нет? Ведь 
сладости — лучший 
антидепрессант. 

Мастер-
класс  

по лепке 
из пластики

◀милые 
детали Нео-
бычный дизайн 
этой тарел-
ки не потеря-
ет актуально-
сти даже со 
временем. Соз-
дайте на вашем 
празднике осо-
бую атмосфе-
ру очарования! 
(Miss Etoile). 

подготовьте полимерную 
глину, декоративный гель, ложки, 
акриловую скалку, круглую фор-
му (Ø3 см), зубочистку и нож.

разомните белую и розовую 
глину, раскатайте тонкие пласты.  
Вырежьте формочкой из белой 
— 2 круга, из розовой — 3. 

соберите кружочки слоями. 
Ножом вырежьте треугольный ку-
сок. Взрыхлите зубочисткой срез, 
чтобы он напоминал бисквит. 

слепите розочки. Поставь-
те тортики в духовку на 20 мин. на 
110°. Закрепите их на ложках с по-
мощью декоративного геля.
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